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Mise en bouche gourmande

[

Nougat de foie gras aux fruits du mendiant, ceuf soufflé
caramélisé, vin de Jurancon en deux facons

Tian de légumes provencgale confits et chevretons, copeaux de cochonaille
et parmesan a |'italienne, tapenade d’anchois et vinaigrette balsamique

M¢éli-mélo de crustacés en tartare, rosace de saumon |
gravelax, quenelle de rillettes de thon

F

Mini Paris-Brest de moules et noix de pétoncles aux écrevisses
velouté sauce normande

Magret de canard roéti sur la peau (Provenance U.E.)
trongonné sur votre assiette, coulis de cépes

Dariole d’éffiloché d’aile de raie, médaillon de pommes nouvelles
beurre blanc de citron, cipres capucine

Notre suggestion du marché sur ardoise |
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Les Fromages

| Assiette de fromages secs, mini salade
Fromage blanc a la créme

| Terrine de Roquefort et bleu d’Auvergne clouté de noix
créeme de St-Marcellin, vinaigrette de betterave
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Proposition de nos desserts au fil du temps

~ Prix nets TTC EE
Certains plats peuvent étre en rupture faute d’approvisionnement .




